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VERDURE FRITTE IN PASTELLA CON SALSA AIOLI 
Lekkere groentjes in een krokant jasjemet knoflooksaus

2-gangen menu €37,50 1/3      3-gangen menu €45 1/3/4     4-gangen menu €55 1/2/3/4

VINO&FRIENDS PRANZO

DUETTO DI BRUSCHETTE
Pompoen, geitenkaas, en gefrituurde salie 
Prosciutto San Daniele, gorgonzola en vijg

SECONDI 
PIATTI 3

TAGLIATA DI MANZO - €24
Getrancheerd rundvlees uit de Mibrasa oven met 
Marsala jus, toast omwikkeld met Parmaham en 

gesmolten kaas

PESCE DEL GIORNO  - €24
Dagelijks wisselende vis, onze collega’s vertellen 

hier graag meer over. Wij serveren dit met gegrilde 
courgette, houtskool gegaarde caponata en 

basilicum crème 

PIATTO VEGETARIANO VEGA - €22,50
Onze chef werkt met dagelijks wisselende verse 

seizoensgebonden groentjes, hij maakt hier 
heerlijke creatieve gerechtjes mee

ANTIPASTI 1 

PRIMI PIATTI 2

PASTA DEL GIORNO VEGA
Dagelijks creëert onze chef een overheerlijke nieuwe pasta, 

onze bediening verteld u graag meer hierover

PASTA ALL’AMATRICIANA - €18
Penne pasta met in zwarte peper gerijpt spek (guanciale), 

piccante tomatensaus en geraspte Grana Padano

ORECCHIETTE CON TONNO - €19
Oortjes pasta met tonijn, gepofte rode paprika, 

raapstelen uit Puglia en knoflook brood

DOLCI 4

OLIVE ASCOLANE CON SALSA TARTUFO
Gefrituurde en met vlees gevulde olijven 
uit Ascoli met truffelsaus 

DUO DI DESSERT E GELATO FATTO IN CASA - €12
Twee overheerlijke desserts 

met huisgemaakt ijs

FORMAGGI MISTI (€4,50 SUPPLEMENT MENU) - €15
Een mooie proeverij van harde enzachte

Italiaanse kazen

BURRATA 
Romige mozzarella uit Puglia met 
rucola en zongedroogde tomaten pesto

VITELLO TONNATO
Dun gesneden plakjes kalfsvlees met een 
smeuïge tonijncreme en groente brunoise

Lunch

AFFETTATI MISTI 
Een selectie van Italiaanse 
vleeswaren uit eigen import

ANTIPASTO DEL GIORNO
Dagelijks bedenken onze chefs een lekker voorgerechtje 

12:00 – 16:00
ON SATURDAY

ARANCINI CON FUNGHI VEGA
Huisgemaakte risotto balletjes uit Sicilië met 
paddenstoelen, taleggio kaas en platte peterselie

€8.5 per stuk minimaal 2 gerechtjes p.p
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2-courses menu €37,50 1/3      3-courses menu €45 1/3/4     4-courses menu €55 1/2/3/4

VINO&FRIENDS PRANZO

SECONDI 
PIATTI 3

TAGLIATA DI MANZO - €24
Sliced beef from the Mibrasa oven with Marsala 

gravy, toast wrapped with Parmaham and melted 
cheese

PESCE DEL GIORNO  - €24
Daily changing fish, our colleagues are happy 
to tell you more about this. We serve this with 
grilled zucchini, charcoal-cooked caponata 

and basil cream

PIATTO VEGETARIANO VEGA - €22,50
Our chef works with fresh seasonal vegetables 
that change daily, he makes delicious creative 

dishes with them about this

ANTIPASTI 1 

PRIMI PIATTI 2

ORECCHIETTE CON TONNO
Orecchiette pasta with tuna, roasted red pepper, 

turnip greens from Puglia and garlic bread

PASTA ALL’AMATRICIANA - €18
Penne pasta with black pepper-cured bacon (guanciale), 

piccante tomato sauce and grated Grana Padano

PASTA SETTIMANALE VEGA - €19
Our chef creates new delicious vegetarian pasta 

dishes every week

DOLCI 4

DUO DI DESSERT E GELATO FATTO IN CASA - €12
Two delicious desserts

with homemade ice cream

FORMAGGI MISTI (€4,50 SUPPLEMENT MENU) - €15
A nice tasting of hard

and soft Italian cheeses

Lunch
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12:00 – 16:00
ON SATURDAY

€8.5 each, minimum 2 dishes 

VERDURE FRITTE IN PASTELLA CON SALSA AIOLI 
Delicious greens in a crispy blanket with garlic sauce

DUETTO DI BRUSCHETTE
Pumpkin, goat cheese and fried sage / 
Prosciutto San Daniele, gorgonzola and fig

OLIVE ASCOLANE CON SALSA TARTUFO
Fried and meat-filled olives from 
Ascoli with truffle sauce 

BURRATA 
Creamy mozzarella from Puglia 
with homemade pesto and anchovy fillet 

VITELLO TONNATO
Sliced veal carpaccio with tuna cream 
and vegetable brunoise

AFFETTATI MISTI 
A selection of Italian meats 
from our own imports

ANTIPASTO DEL GIORNO
Daily our chefs make a tasty antipasto

ARANCINI VEGA
Homemade risotto balls from Sicily with mushrooms, 
taleggio cheese and parsley


